VITE]JTE
V RESTAURACI
GRAND

Dobrou chut Vam preje rfeditel
Jakub Smida

$) NABIDKA KUCHARE R

RESTOVANE FOIE GRAS
S HRASKOVYM PUREE A
HAUBAMI

395 K¢

CREME BRULEE S OVOCEM

190 KcC

NAMESTI SVORNOSTI 3
Cesky Krumlov
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$ PREDKRM (R

Domadci Spagety s lanyZem, parmezan (7)
malé / velké
255 K¢ / 425 Ke

Grilované tygri krevety, cesnek, med, chilli
Koriandr (2

280 K¢

Grilovana chobotnice, batatové pyré (1.4.7.9)

250 K¢

Hovézi tatarak, lanyzovy olej

260 K¢

Italské Safranové rizoto, parmezan (7)
malé / velké

240 K¢ / 310 K¢
Hovézi carpaccio, lanyz, pesto, rukola
260 K¢
%) POLEVKA (R

Pstruzi polévka / Jihoceska Kulajda 4
110 K¢

$) SALATY (R

Michany listovy salat, dresink 4
120 K¢

Caesar salat / Caesar salat s kurfecim masem 4

195 Ké / 275 K¢

Salat s grilovanym kozim syrem, gratinovana
jablka, orechy, Cervena repa 4

295 K¢

) TESTOVINY (R

Makaroény s pestem ze susSenych rajcat a
papriky, tygri krevety (2)

445 K¢
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£ HLAVNI CHOD &R
Jeleni hirbet se sipkovou omackou, kastanova
kaSe, brusinky, zeleninové chipsy ()
490 K¢

Pomalu pecené kachni / husi stehno, ¢ervené
zeli, karlovarsky knedlik (13.7) 4

390 K& / 520 K¢

VidensKky teleci rizek, kukuii¢na strouhanka,
vidensky salat, okurkovy salat (7.3.1)

430 K¢

Rib eye steak 300 g / Fillet mignon 200 g
lanyZova omacka, bramborové krokety (7:1)

640 K¢

Veprova panenka v pancetté se $vestkou,
povidlova omacka, karotkové pyré (7.12) 4

430 K¢

Kureci involtini s parmskou Sunkou, susena
rajcata, bazalkovy dip, farmarsky brambor (/) »

370 K¢

Filet z candata s citronovym pielivem,
zeleninovy bulgur, mlady hrasek

455 K¢

%) DEZERTY (R

Domaci jablkovy zavin se zmrzlinou 4

150 K¢
Domaci dort dle nabidky 4
160 K¢

Krupicova kase z mandlového mléka kakao,
skorice a flambovana jablka

190 K¢
Sorbet dle nabidky 4

150 K¢
Studena syrova misa / Studena salamova misa

390 K¢
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