VITE]JTE
V RESTAURACI
GRAND

Dobrou chut Vam preje rfeditel
Jakub Smida

%) NABIDKA KUCHARE (R

Domaci Spagety s
Lanyzem
255 K¢

Rib eye z plemene Wagyu,
priloha a omacka na prani
480 K¢ /100g

Krupicova kase
z mandlového mléka,
kakao a skorice

190 K¢

NAMESTI SVORNOSTI 3
Cesky Krumlov
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Hotel C{/)/’mzc/ jolololel

$ PREDKRM (R

Peruanské ceviche z prazmy s avokadem

245 K¢

Grilované tygri krevety na medu a chilli

280 K¢

Grilovana chobotnice, batatové pyré

250 K¢

Hovézi tatarak, lanyzovy olej

260 K¢

Tunakovy tatarak, nakladany zazvor poke
omacka

265 K¢
Italské krémové rizoto z lisSek
malé / velké
240 K¢ /310 K¢
£ POLEVKA (R
Hovézi vyvar / Kulajda 4
110 K¢
£ SALATY (R
Michany listovy salat, dresink 4
120 K¢
Caesar salat / Caesar salat s kufecim masem 4
175 K¢ / 275 K¢

Salat s grilovanym kozim syrem, gratinovana
jablka, ofechy, Cervena repa 4

285 K¢

) TESTOVINY (R

Makarony s raj¢atovo bazalkovou redukci a
tygii krevety

395 K¢
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£ HLAVNI CHOD &R
Jeleni hirbet se sipkovou omackou, kastanova
kase
430 K¢

Pomalu pecené kachni stehno, cervené zeli,
karlovarsky knedlik 4

340 K¢
VidensKky teleci rizek s videniskym salatem
370 K¢

Rib eye steak 300 g / Fillet mignon 200 g
lanyZova omacka, bramborové krokety

590 K¢

Veprova panenka v pancetté se Svestkou,
povidlova omacka, karotkové pyré i

350 K¢

Kureci involtini s parmskou Sunkou, susena
rajcata, bazalkovy dip, grilovany brambor 4

320 K¢

Filet z candata s citronovym pielivem,
zeleninovy bulgur

395 K¢

%) DEZERTY (R

Domaci jablkovy zavin se zmrzlinou 4

150 K¢
Domaci dort dle nabidky 4

160 K¢
Crepes Suzette (palacinka)

195 K¢
Sorbet dle nabidky 4

150 K¢
Studena syrova misa / Studena salamova misa

390 K¢

Tl @W”(/ ol



