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 STARTER  

Shells of St. Jacob  

scallop 2pcs, saffron risotto, cranberries, 
champagne mousse*        
 290 Kč 

Tiger prawns 

garlic, honey, chilli, coriander, mango-avocado 
tartara, mango caviar*  
 290 Kč 

Tuna tartare 

ginger, soy sauce, lime chilli, coriander, avocado 
capers, sesame, coarse mustard* 
          290 Kč 

Ceviche 

nile perch, lime, avocado, guacamole, 
coriander, yogurt, yuzu, micro green* 

290 Kč 

Burata 

cherry tomatoes, grapefruit, orange, basil, serano* 
 290 Kč 

 SOUP  

Bouillabaisse 

fish broth of seafood, mussels, shrimps, octopus, 
fish meat 
  220 Kč 

 SALAD  

Nicoise salad 

fresh tuna, potatoes, beans, cherry tomatoes, 
romaine lettuce, quail eggs, olives, anchovies 
 370 Kč 

 FAST FOOD  

Lumiére burger 160 g 

yellow cheddar, bacon, lamb's lettuce, 
jalapenos, onion chutney, cucumber, 
tomato, ketchup, smoky signature mayo, 
homemade french fries 

 430 Kč 

 ITALIAN DAYS  

BOLOGNA 

 homemade tomato spaghetti, beef neck 
cherry tomato, tomato puree, parmesan  
 430 Kč 

SHRIMP / CORN CHICKEN 
homemade spinach tagliolini, fresh spinach, 
ricotta, pecorino nero 
 430 Kč 

AGNOLOTTI WITH ASPARAGUS 
bazil, Cottage, parmesan, pesto  

 430 Kč 

MUSHROOM RISOTTO  

beef tenderloin, mushrooms, spinach, spring 
onion, parmesan chips, micro greens 
 430 Kč 

SEA BREAM / TUNA STEAK 

Black venere rice risotto, avocado, guacamole, 
lemon sauce*** 
 430 Kč 

Ryb eye steak US prime 300 g 

demi-glace, chimichurry, mashed potatoes*** 
 790 Kč 

LOBSTER 

homemade spaghetti, lobster emulsion, 
wine, brandy, leeks, basil, tomato***** 
 990 Kč 

 DESSERTS  
Crepes suzette 
   220 Kč 

Variations of homemade sorbets 
   190 Kč 

Homemade apple strudel with ice cream  
   190 Kč 

Créme brulée 
 190 Kč 

Variations of ripened cheeses, dry ham 
 490 KČ 
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 PŘEDKRMY  

Mušle sv. Jakuba  

hřebenatka 2ks, šafránové rizoto, brusinky, 
šampaňská pěna*        
 290 Kč 

Tygří krevety 

česnek, med, chilli, koriandr, mango-avokádo 
tatarák, mango kaviár*  
 290 Kč 

Tuňákový tatarák 

zázvor, sójová omáčka, limeta chilli, koriand, 
avocado kapary, sezam, hrubozrnná hořčice* 
          290 Kč 

Ceviche 

okoun nilský, limeta, avokádo, guacamole, 
koriandr, bílí yogurt, yuzu, mikro green* 

290 Kč 

Burata 

cherry rajčata, grep, pomeranč, bazalka, serano* 
 290 Kč 

 POLÉVKA  

Bujabéza 

rybí vývar z mořský plodů, slávky, krevety, 
chobotnice, rybí maso 
  220 Kč 

 SALÁT  

Nicoise salad 

čerstvý tuňák 100g, brambory, fazolky, cherry 
rajčata, římský salát, křepelčí vajíčka, olivy, 
ančovičky 

 370 Kč 

 USA  

Lumiére burger 160 g 

žlutý cheddar, slanina, polníček, jalapeňos, 
cibulové chutney, okurka, rajče, kečup, 
smoky signature mayo, domácí hranolky 
 430 Kč 

 ITALSKÉ DNY  

BOLOŇSKÉ 

 domácí rajčatové špagety, hovězí krk 
cherry rajče, rajčatové pyré, parmezán  
 430 Kč 

KREVETY / KUKUŘIČNÉ KUŘE 
domácí špenátové tagliolini, čerstvý špenát, 
ricotta, pecorino nero 
 430 Kč 

AGNOLOTTI S CHŘESTEM 
bazalka, Cottage, parmezán, pesto  

 430 Kč 

HOUBOVÉ RIZOTO  

hovězí svíčková, hříbky, špenát, jarní cibulka, 
parmazánový chips, mikro green 
 430 Kč 

PRAŽMA / TUŇÁK 

rizoto z černé venere rýže, avokádo, guacamole, 
citronová omáčka*** 
 430 Kč 

Rib eye steak US prime 300 g 

demi-glace, chimichurri, bramborová kaše*** 
 790 Kč 

HUMR 

domácí špagety, humrová emulze, bílé víno 
brandy, pór, bazalka, rajče***** 
 990 Kč 

 DEZERTY  
Crepes suzette 
   220 Kč 

Variace domácích sorbetů 
   190 Kč 

Domácí jablkový závin se zmrzlinou  
   190 Kč 

Créme brulée 
 190 Kč 

Variace zrajících sýrů a sušených uzenin 
 490 Kč 
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 APPETITANREGER  
Muscheln von St. Jakob  

Jakobsmuschel 2 Stk., Safranrisotto, 
Preiselbeeren, Champagnermousse*        
 290 CZK 

Riesengarnelen 

Knoblauch, honig, Chili, Koriander, Mango-
Avocado-Tartar, Mango-Kaviar*  
 290 CZK 

Thunfisch-Tatar 

Ingwer, Sojasauce, Limetten-Chili, Koriander, 
Avocado-Kapern, Sesam, grober Senf* 
          290 CZK 

Ceviche 

Nilbarsch, Limette, Avocado, Guacamole, 
Koriander, weißer Joghurt, Yuzu, Micro 
Green* 

290 CZK 

Burata 

Kirschtomaten, Grapefruit, Orange, Basilikum, 
Serano* 
 290 CZK 

 SUPPE  
Bouillabaisse 

Fischbrühe aus Meeresfrüchten, Muscheln, 
Garnelen, Tintenfisch, Fischfleisch 
  220 CZK 

 SALAT  
Salat mit Nikosis 

frischer Thunfisch 100g, Kartoffeln, Bohnen, 
Kirschtomaten, Römersalat, Wachteleier, Oliven, 
Sardellen 
 370 CZK 

 USA  
Lumiére Burger 160 g 

gelber Cheddar, Speck, Feldsalat, 
Jalapeños, Zwiebel-Chutney, Gurke, 
Tomate, Ketchup, rauchige Signature-Mayo, 
hausgemachte Pommes frites 
 430 CZK 

 ITALIENISCHE TAGE  
BOLOGNA 

 hausgemachte Tomatenspaghetti, 
Rindernacken-Kirschtomaten, 
Tomatenmark, Parmesan  
 430 CZK 

GARNELEN / MAIS HUHN 
hausgemachter Spinat-Tagliolini, frischer 
Spinat, Ricotta, Pecorino Nero 
 430 CZK 

AGNOLOTTI MIT SPARGEL 
Basilikum, Ferienhaus, parmesan, pesto  

 430 CZK 

PILZ-RISOTTO  
Rinderfilet, Champignons, Spinat, 
Frühlingszwiebeln, Parmesanchips 
 430 CZK 

SEEBRASSE / THUNFISCH 
Risotto aus schwarzem Venere-Reis, Avocado, 
Guacamole, Zitronensauce*** 
 430 CZK 

Rib Augensteak US prime 300 g 

Demi-Glace, Chimichurri, Kartoffelpüree*** 
 790 CZK 

HUMMER 

hausgemachte Spaghetti, Hummeremulsion, 
Weißwein, Brandy, Lauch, Basilikum, 
Tomate***** 
 990 CZK 

 DESSERTS  
CRÊPES SUZETTE 
   220 CZK 

Variationen von hausgemachten Sorbets 
   190 CZK 

Hausgemachter Apfelstrudel mit Eis  
   190 CZK 

Crème brûlée 
 190 CZK 

Käse und Trockenwürsten 
 490 CZK 


